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Resto New Age 
~ A la carte ~ 

8 min – 2 personnages 
 

Si vous jouez ce texte, soyez sympa, déclarez-le à la SACD* 
 

 
Client : Bonjour… 
Serveur : Bonjour ! 
Client : Il n’y a personne… Vous êtes ouvert ? 
Serveur : Bien sûr, bien sûr que nous sommes ouvert ! Entrez donc, je vous en prie. Me 
permettez-vous de vous débarrasser ? 
Client : Euh… Oui… 
Serveur : Voilà, installez-vous, je vais vous chercher la carte. 
Client : Merci… Bon. Il n’y a pas grand monde et ils sont sympathiques. Ça veut dire que ce 
n’est pas bon… 
Serveur : Me voilà, me voici, voici la carte. 
Client : Merci… Dites… Il n’y a pas grand monde… 
Serveur : C’est parce que nous débutons, rassurez-vous, nous ne sommes pas encore très 
connus mais le service sanitaire a tout bien vérifié. 
Client : Oui, oui, ce n’est pas ce que je voulais dire… 
Serveur : Mais votre inquiétude est compréhensible et je tenais à vous mettre à l’aise. 
Client : C’est gentil… 
Serveur : Puis-je d’ailleurs vous demander comment vous avez connu notre restaurant ? 
Client : Ah ! Moi, je suis de passage… Il est midi et vous êtes le seul ouvert. 
Serveur : C’est pour ça… Eh ! Bien c’est très bien et j’espère que votre satisfaction permettra 
une promotion par bouche à oreille à l’avenir. 
Client : Euh… Oui… Enfin, je suis de passage… 
Serveur : Mais vous pouvez nous conseiller à d’autres personnes de passage ! Vous avez 
choisi ? 
Client : Je n’ai même pas regardé la carte. 
Serveur : Bien sûr, bien sûr, je vous laisse faire. 
Client : Vous restez là ? 
Serveur : Au cas où vous auriez des questions, ce qui ne manquera pas. Notre restaurant se 
veut à la pointe de l’originalité ! 
Client : Oui… J’avais cru comprendre au nom du restaurant… 
Serveur : « Comme nulle part ailleurs », oui. C’est ce que nous voulons. Parce que des 
pizzas, des pizzas, hein… Du classique, du classique, hein… Non, nous, nous prônons une 
cuisine nouvelle que vous ne trouverez nulle part ailleurs ! 
Client : Ah ! Bon… C’est… Mystérieux… 
Serveur : Je vous laisse découvrir la carte. 
Client : Vous n’avez pas de menu ? 
Serveur : Non, monsieur ! Tout à la carte ! Là aussi, c’est pour ne pas faire comme ailleurs. 
Client : Ah… Bon… Alors, dans les entrées… Limousine encancrelée ? Effectivement, rien 
que les noms, on ne les voit nulle part ailleurs… 
Serveur : N’est-ce pas ? Et je vois que vous avez l’œil, c’est une de nos meilleures 
spécialités ! 
Client : Et… Cela consiste en quoi ? 
Serveur : Ce sont des limaces qui nous viennent du Limousin. 
Client : Des limaces ? 
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Serveur : Ça a le même goût que les escargots et ça a l’avantage de se manger plus 
facilement que dans une coquille. Il faut savoir ouvrir son esprit… 
Client : Ah… Et elles sont… Encancrelées ? 
Serveur : Oui. Avec des cancrelats. On les presse en ôtant la coquille, après quoi on incise la 
limace et on se sert du jus du cancrelat pour la fourrer. 
Client : C’est… Particulier. 
Serveur : Il est prouvé que bientôt, la nourriture ne sera plus suffisante et qu’il faut se 
rabattre sur les insectes. C’est plein de vitamines. Nous les décortiquons pour que ce soit plus 
présentable. Il faut savoir ouvrir son esprit… 
Client : Oui, mais tout de même… 
Serveur : Elles sont servies sur des feuilles de chêne ramassées à l’endroit où vivent les 
limaces. Exquis. 
Client : Hin hin… Et… La printanière ? C’est une macédoine ? 
Serveur : Si on veut. Une macédoine de notre cru. 
Client : Je m’en serais douté… 
Serveur : C’est un mélange de paille, de tige de pissenlit et d’herbe coupée. 
Client : De l’herbe ? En cette saison ? 
Serveur : Nous avons congelé toutes nos coupes de ce dernier printemps où l’herbe 
commence à naître et se trouve être la meilleure – nous avons testé. La congélation n’altère en 
rien le goût. 
Client : Oui, enfin, de l’herbe… 
Serveur : De la paille et des tiges de pissenlits ! Les chevaux en raffolent ; on s’est dit, 
pourquoi pas nous ? Il faut savoir ouvrir son esprit… 
Client : Oui, bon… Ça reste un peu fade, non ? 
Serveur : Non, c’est la sauce qui fait tout ! Vers bouillis passés au mixer et marinés ensuite à 
la naturelle. 
Client : A la naturelle ? 
Serveur : On les laisse au soleil pendant deux ou trois jours, jusqu’à ce qu’une émulsion se 
produise. 
Client : Je vais peut-être prendre un plat unique, alors… 
Serveur : C’est la page suivante. 
Client : Potage habillé ? Je crains le pire… 
Serveur : Il ne faut pas ! C’est surprenant au goût mais consistant et goûteux. 
Client : Et ça consiste en quoi ? 
Serveur : C’est une soupe textile, pour résumer. 
Client : Une soupe textile… 
Serveur : Mais complètement naturelle ! Soie, laine… Nous coupons de petit morceaux de 
tissu faits de fibre naturelle qu’on laisse tremper pendant plusieurs semaines afin qu’ils 
s’assouplissent jusqu’à fondre presque entièrement. Là, le textile est devenu filandreux et 
toute sa saveur et ses bienfaits naturels sont dilués dans le liquide. C’est plein d’énergie et 
cent pour cent végétarien ! 
Client : Non, mais vous n’avez pas un truc normal ?  
Serveur : Comme partout ailleurs ? Allons donc… 
Client : De la viande ? 
Serveur : Bien sûr. Ici. 
Client : Ça, c’est de l’araignée… ? 
Serveur : Oui, mais elles sont imposantes et deux suffisent à caler, je peux vous le garantir. 
Client : Non, mais… Tiens, ça, ça paraît normal. Agneaux écorcés, vous avez oublié un H, là. 
Serveur : Non, non, ahaha… Pas « écorché » mais bien écorcé. Il est servi sur de l’écorce de 
bouleau qui a été amolli pour devenir tendre. 
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Client : On n’est pas obligé de manger l’écorce ? 
Serveur : Ça se marie très bien avec l’agneau, pourtant. 
Client : Et… Il a quoi de particulier, cet agneau pour avoir l’honneur de figurer à la carte ? 
Serveur : Il est cru. 
Client : Cru. 
Serveur : Oui. Nous n’enlevons que les poils et la peau qui le rendraient dur. C’est la cuisson 
qui fait perdre leurs qualités nutritives aux aliments.  
Client : Bien. Je crois que je vais commencer par un passage aux toilettes avant de me 
décider. 
Serveur : Bien sûr, bien sûr, c’est au fond, là-bas. 
Client : Je peux avoir ma veste ? 
Serveur : Pour aller aux toilettes ? 
Client : Oui. Je suis très frileux et… J’ai dedans… Enfin, je voudrais ma veste. 
Serveur : Je vais vous la chercher… 
Client : Eh ! Ben, je comprends qu’il soit vide, leur resto, avec une carte pareille… 
Serveur : Vous êtes particulier à nécessiter votre veste pour aller aux toilettes… 
Client : Et c’est moi qu’on traite de particulier… Merci pour tout, hein, je vais réfléchir… 
Serveur : Monsieur ! Les toilettes sont par ici ! Là, c’est la sortie ! Monsieur ? Bon… Je crois 
que je vais re-réfléchir à ma carte, moi… Les gens ne sont pas prêts… 
 
* Pour plus de détails sur la déclaration à la SACD, rendez-vous sur mon site  
http://ericbeauvillain.free.fr 
 


